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4ローター洗浄噴
射パターン

A

B
従来の1ローター
洗浄噴射パターン

小型循環ポンプ

ヒートポンプ

世界に誇る４ローター洗浄システム
４ローター洗浄システムは、４本のノズルアームが回転する噴射パターンで、
当社独自の技術です。図Aでおわかりいただけるように、角形ラックの
全範囲をムラなく強力に洗浄し、理想的な洗浄効果を得ることができます。
図Bは一般的な洗浄ノズルの噴射パターンですが、角形ラックの四隅への
噴射力は、４ローターに及びません。４ローター洗浄システムは、
他社製品では実現できない強力な洗浄方法です。

�

スクエアスプレーすすぎで３割以上の節水と省エネ
図Ａの一般的な回転すすぎノズルでは、水の約３５％が
角形ラックの外にスプレーされてしまいます。
図Ｂは、当社独自技術のスクエアすすぎノズルです。
ラックの四隅をスプレーする四方バルブ内蔵のノズルと、
ラックの内側のみをスプレーするノズルを組み合わせています。
この「スクエアスプレー」の無駄のない効率的なすすぎで、
３割以上の節水と同時に省エネも実現しました。

�

ガスブースターの余熱で洗浄湯を保温
ガスブースターで加熱された８５℃の熱湯を、小型循環ポンプで洗浄槽内の
ヒートパイプに循環させることにより、電気ヒーターの４ｋWに相当する
熱交換が行われます。
この場合電気ヒーターに比べて半分の費用で済むので
ランニングコストダウンに役立ちます。
また、電源容量が不足しがちな環境でも設置が可能になります。

�

床下清掃の容易な長脚構造
床上２２～２５cmの長脚で床をクリーンに保つ構造となっています。
この長いパイプ脚は上まで貫通した溶接構造で、
人や調理器具との接触に耐える頑丈さをもちながら、
高さ調節は７７～８６cmを確保しています。

�

2

スクエアスプレーすすぎが実現する強力な洗浄力と 
省エネ効果。世界に先駆ける独創技術を数々搭載
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タイプ 製品写真 型式 定価 ※ 1
電　源 ブースター 接　続

処理能力
（ラック/時）

掲載
ページ単相

100V
三相
200V 電気 ガス 給水 給湯 温度℃ 給湯器（号数）

アンダー
カウンター

SD51S 1,200,000 80℃以上 16号以上 短：45
長：32

P4SD53E3 1,240,000 60℃以上
10号以上 短：50

長：35SD53E6 1,270,000 40℃以上

回転ドア
タイプ

SD62SB 1,100,000 80℃以上 16号以上 短　：60
標準：55
長　：40

P5
SD62GB 1,330,000 43℃以上

10号以上SD64E3B 1,150,000 69℃以上 短　：65
標準：60
長　：40SD64E6B 1,180,000 55℃以上

パススルー
タイプ

SD72SB 1,160,000 80℃以上 16号以上 短　：60
標準：55
長　：40

P6
SD72GB 1,420,000 43℃以上

10号以上SD74E3B 1,220,000 69℃以上 短　：65
標準：60
長　：40SD74E6B 1,250,000 55℃以上

小型ドア
タイプ

SD82SB 1,260,000 80℃以上 16号以上

短　：60
標準：55
長　：40

P7

SD82E3B 1,300,000 69℃以上

10号以上
SD82E6B 1,330,000 55℃以上

SD82GB 1,330,000
43℃以上

SD83GB 1,370,000

ドアタイプ

SD112GSHB 1,580,000 10℃以上 水道直結また
は10号以上

短　：60
標準：55
長　：40

P8SD113E6B 1,480,000 50℃以上 10号以上
短　：65
標準：60
長　：40

SD113GSB 1,550,000
10℃以上 水道直結また

は10号以上SD113GSHB 1,700,000

SD114E6B 1,660,000 50℃以上 10号以上

短　：72
標準：65
長　：40

P9SD114GSB 1,710,000

10℃以上 水道直結また
は10号以上SD114GSHB 1,850,000

SD514GSHB 1,920,000 P10

２ラック
ドアタイプ

SDW218GSHB 2,750,000 60℃以上 16号以上

標準：120 P11

SDW218GLHB 2,850,000
20℃以上

10号以上
SDW218GLB 2,800,000

SDW218E12B 2,520,000 50℃以上

SDW218E18B 2,580,000 35℃以上

ラック
コンベア

SD310GSH 2,690,000 70℃以上 24号以上

標準：170

P12

SD310GL 2,780,000 52℃以上 16号以上

SD310E18 2,750,000 55℃以上 20号以上

SD310E24 2,810,000 45℃以上 16号以上

SD340GSH 3,120,000 70℃以上 24号以上

低速：180
中速：210
高速：240

SD340GL 3,210,000 52℃以上 16号以上

SD340E18 3,180,000 55℃以上 20号以上

SD340E24 3,240,000 45℃以上 16号以上

器具
洗浄機

SD220E6 2,400,000 40℃以上 10号以上
標準：20 P14

SD220GSH 2,700,000 5℃以上
水道直結また
は10号以上

SD230EA 2,940,000 10℃以上 標準：12 P15

食器洗浄機専門メーカーならではのフルラインナップ。全国外食チェーン、大量調理施設から小規模個人店まで、幅広い業種・業態

に製品をご提供しています。洗浄品質はもとより、節水・省エネなどのコストダウン効果でも、高いご評価をいただいております。

※１ 2024 年 4 月 1 日現在。別途消費税と運賃梱包費を申し受けます。

食 器 洗 浄 機 選定チャート
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本機採用のスーパーロングノズル

従来型（当社製品）
下部洗浄ノズルのサイズ比較
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アンダーカウンター食器洗浄機 SD51/53 シリーズ

スーパーロングノズルで洗浄力を強化
コンパクト・ハイパワー・省エネを同時に実現

ハイパワーダイレクトマウントポンプ採用で、ドアタイプと同等の洗浄力を発揮
主洗浄ノズルを従来型より２０％長くし噴射ノズルを６個から１６個として
角形ラックの四隅の洗浄力を強化。グラス専用洗浄機としても適しています
独創の外バネ式ドア構造で耐久性向上
ＳＤ５１は１００Ｖ、ＳＤ５３は三相２００Ｖです

操作パネル配置：右側のみ、左側に変更不可。
※１ 電源コード 100V 機はアース付２極プラグ、200V 機にプラグは付属しません。※２ 給水、給湯接続口径：15A　排水接続口径：25A。
付属品：排水塩ビホース 1 ｍ。

SD51S/SD53E

諸　　元

型式
電源 ※ 1

定格
電力

最大
電流値 力率 洗浄

ポンプ
すすぎ
ポンプ

サイクル
タイム

処理能力
（ラック数 / 時）

すすぎ湯
消費量

洗浄湯
保温

すすぎ湯
ブースター

接続 ※ 2 洗浄方式 すすぎ方式
質量単相 

100V
三相
200V

給
水

給
湯 温度 上部 下部 上部 下部

SD51S 〇 1.4kW 14.5A 97% 400W

60W

短:80秒
長:110秒

短:45
長:32 2.8L

ブースター
側壁熱電動

方式

電気 1.4kW
運転中
0.7kW

〇 80℃以上

回転
ノズル

スーパー
ロング
ノズル

回転
ノズル

スクエア
スプレー

回転
ノズル

60kg
SD53E3 〇 5.0kW 16.7A 87%

750W 短:72秒
長:102秒

短:50
長:35 2.2L

電気
ヒーター

1.0kW

電気
3.0kW 〇 60℃以上

SD53E6 〇 8.0kW 25.3A 91% 電気
6.0kW 〇 40℃以上

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -0， +10 ㎜
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（薄型ガスブースター） （テーブルは別売品です）
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回転ドアタイプ食器洗浄機 SD62/64 シリーズ

正面・左・右ドアの選択が可能
ガスブースターも薄型で小型店舗に対応

当社独自技術の４ローターは、１ローターを上回る洗浄力を発揮します（ＳＤ６４シリーズ）
電気ブースターは完全内蔵
薄型ガスブースターモデルは１００Ｖ電源に対応します

操作パネル、ガスブースター配置：右側のみ、左側に変更不可。　回転ドア正面向き (-F)、右向き (-R)、左向き (-L) をご指定ください。
※１ 電源コード　100V 機はアース付２極プラグ、200V 機にプラグは付属しません。　※２ ガス接続口径：15A　給水、給湯接続口径：15A　排水接続口径：40A。

SD62GB-F SD64E6B-R SD64E6B-L

諸　　元

型式
電源 ※ 1

定格
電力

最大
電流値 力率 洗浄

ポンプ
すすぎ
ポンプ

サイクル
タイム

処理能力
（ラック数 / 時）

すすぎ湯
消費量

洗浄湯
保温

すすぎ湯
ブースター

接続 ※ 2 洗浄方式 すすぎ方式
質量単相 

100V
三相
200V

給
水

給
湯 温度 上部 下部 上部 下部

SD62SB 〇 1.4kW 14.5A
97% 400W

90W

短:60秒
標準:65秒

長:90秒

短:60
標準:55

長:40 短:2.2L
標準:2.8L

長:3.0L

ブースター
側壁熱伝導

方式

電気 1.4kW
運転中
0.7kW

〇 80℃
以上

回転
ノズル

シングル
回転

ノズル
回転

ノズル

スクエア
スプレー

回転
ノズル

80kg

SD62GB 〇 0.7kW 7.2A ガス
10.2kW 〇 43℃

以上 90kg

SD64E3B 〇 4.0kW 12.0A 96%
750W

短:55秒
標準:60秒

長:90秒

短:65
標準:60

長:40

電気
3.0kW 〇 69℃

以上 4 ローター
回転

ノズル
80kg

SD64E6B 〇 7.0kW 20.5A 99% 電気
6.0kW 〇 55℃

以上

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -30， +60 ㎜ ※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -30， +60 ㎜
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（左右のテーブルは別売品です） （薄型ガスブースター）
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パススルータイプ食器洗浄機 SD72/74 シリーズ

左右両開きのパススルータイプ
作業性がよく、多様な厨房に対応

左右のドアが連動するので使い勝手◎
電気ブースターは完全内蔵
薄型ガスブースターモデルは１００Ｖ電源に対応します
当社独自技術の４ローターは、１ローターを上回る洗浄力を発揮（ＳＤ74シリーズ）

SD74E6B SD72GB

操作パネル、ガスブースター配置：右側のみ、左側に変更不可。
※１ 電源コード　100V 機はアース付２極プラグ、200V 機にプラグは付属しません。※２ ガス接続口径：15A　給水、給湯接続口径：15A　排水接続口径：40A。

諸　　元

型式
電源 ※ 1

定格
電力

最大
電流値 力率 洗浄

ポンプ
すすぎ
ポンプ

サイクル
タイム

処理能力
（ラック数 / 時）

すすぎ湯
消費量

洗浄湯
保温

すすぎ湯
ブースター

接続 ※ 2 洗浄方式 すすぎ方式
質量単相 

100V
三相
200V

給
水

給
湯 温度 上部 下部 上部 下部

SD72SB 〇 1.4kW 14.5A
97% 400W

90W

短:60秒
標準:65秒

長:90秒

短:60
標準:55

長:40 短:2.2L
標準:2.8L

長:3.0L

ブースター
側壁熱伝導

方式

電気 1.4kW
運転中
0.7kW

〇 80℃
以上

回転
ノズル

シングル
回転

ノズル
回転

ノズル

スクエア
スプレー

回転
ノズル

80kg

SD72GB 〇 0.7kW 7.2A ガス
10.2kW 〇 43℃

以上 90kg

SD74E3B 〇 4.0kW 12.0A 96%
750W

短:55秒
標準:60秒

長:90秒

短:65
標準:60

長:40

電気
3.0kW 〇 69℃

以上 4 ローター
回転

ノズル
80kg

SD74E6B 〇 7.0kW 20.5A 99% 電気
6.0kW 〇 55℃

以上

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -30， +60 ㎜ ※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -30， +60 ㎜
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7

コンパクトドアタイプ食器洗浄機 SD82/83 シリーズ

コンパクト設計だが高開口
薄型ガスブースターは左右選択可

ドア開口高さ４０cmを確保
電気ブースターは完全内蔵
薄型ガスブースターモデルは１００Ｖ/２００Ｖ電源に対応します

SD82GBSD82E6B

SD83GB

操作パネル、ガスブースター配置：標準機は右側ですが特注で左側も可能です（ガスブースタータイプは操作パネルとセットの場合のみ左側も可能）。
※１ 電源コード　100V 機はアース付２極プラグ、200V 機にプラグは付属しません。※２ ガス接続口径：15A　給水、給湯接続口径：15A　排水接続口径：40A。

諸　　元

型式
電源 ※ 1

定格
電力

最大
電流値 力率 洗浄

ポンプ
すすぎ
ポンプ

サイクル
タイム

処理能力
（ラック数 / 時）

すすぎ湯
消費量

洗浄湯
保温

すすぎ湯
ブースター

接続 ※ 2 洗浄方式 すすぎ方式
質量単相 

100V
三相
200V

給
水

給
湯 温度 上部 下部 上部 下部

SD82SB 〇 1.4kW 14.5A

97%
400W 90W

短:60秒
標準:65秒

長:90秒

短:60
標準:55

長:40

短:2.2L
標準:2.8L

長:3.0L

ブースター
側壁熱伝導

方式

電気 1.4kW
運転中
0.7kW

〇 80℃
以上

回転
ノズル

シングル
回転

ノズル
回転

ノズル

スクエア
スプレー

回転
ノズル

85kgSD82E3B 〇 3.7kW 11.0A 電気
3.0kW 〇 69℃

以上

SD82E6B 〇 6.7kW 20.0A 電気
6.0kW 〇 55℃

以上
SD82GB 〇

0.7kW
7.2A ガス

10.2kW
〇 43℃

以上 95kg
SD83GB 〇 2.3A 88% 〇

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -30， +60 ㎜ ※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -30， +60 ㎜
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8

スタンダードドアタイプ食器洗浄機 SD112/113 シリーズ

トリプルアーム洗浄ノズルの強力な洗浄力
水から使えるガスブースターも選択可

スクエアスプレーすすぎ採用で２．２Ｌ/ラックに（標準モード）
ヒートパイプ洗浄湯保温のＧＳＨＢはさらに経済的
ＳＤ１１２ＧＳＨＢは水から使えるガスブースターを一体化し、１００Ｖに対応
Ｅ６Ｂは６kW電気ブースターを本体に一体化

SD112GSHB

SD113GSB

SD113GSHB

SD113E6B

操作パネル、ガスブースター配置：標準機は右側ですが特注で左側も可能です。
※１ 電源コード　100V 機はアース付２極プラグ、200V 機にプラグは付属しません。※２ ガス接続口径：15A　給水、給湯接続口径：15A　排水接続口径：40A。

諸　　元

型式
電源 ※ 1

定格
電力

最大
電流値 力率 洗浄

ポンプ
すすぎ
ポンプ

サイクル
タイム

処理能力
（ラック数 / 時）

すすぎ湯
消費量

洗浄湯
保温

すすぎ湯
ブースター

接続 ※ 2 洗浄方式 すすぎ方式
質量単相 

100V
三相
200V

給
水

給
湯 温度 上部 下部 上部 下部

SD112GSHB 〇 0.7kW 7.0A 100% 400W

90W

短:60秒
標準:65秒

長:90秒

短:60
標準:55

長:40
短:1.8L

標準:2.2L
長:2.6L

ヒート
パイプ式

ガス
18.6kW 〇 10℃

以上
回転

ノズル
シングル

回転
ノズル

回転
ノズル

スクエア
スプレー

回転
ノズル

110kg

SD113E6B 〇 11.0kW 32.5A 98%

750W
短:55秒

標準:60秒
長:90秒

短:65
標準:60

長:40

電気
ヒーター

4.0kW

電気
6.0kW 〇 50℃

以上 4 エンド
アーム

回転
ノズル

3 アーム
回転

ノズル

95kg

SD113GSB 〇 5.0kW 15.0A 96%
ガス

18.6kW

〇
10℃
以上 110kg

SD113GSHB 〇 1.0kW 3.5A 83% ヒート
パイプ式 〇

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -30， +60 ㎜
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9

4 ロータードアタイプ食器洗浄機 SD114 シリーズ

４ローター・４エンドアームノズルで当社最強の洗浄力
ドアウインドウから常時、洗浄状況を視認可能

４ローター洗浄システムと上部４エンドアームノズルで最高レベルの洗浄効果を発揮
ヒートパイプ洗浄湯保温のＧＳＨＢでさらに経済的
Ｅ６Ｂは６kW電気ブースターを本体に一体化

SD114GSB

SD114GSHB SD114E6B

操作パネル、ガスブースター配置：標準機は右側ですが特注で左側も可能です。
※１ 電源コードにプラグは付属しません。※２ ガス接続口径：15A　給水、給湯接続口径：15A　排水接続口径：40A。

諸　　元

型式
電源 ※ 1

定格
電力

最大
電流値 力率 洗浄

ポンプ
すすぎ
ポンプ

サイクル
タイム

処理能力
（ラック数 / 時）

すすぎ湯
消費量

洗浄湯
保温

すすぎ湯
ブースター

接続 ※ 2 洗浄方式 すすぎ方式
質量単相 

100V
三相
200V

給
水

給
湯 温度 上部 下部 上部 下部

SD114E6B 〇 11.0kW 32.5A 98%

750W 90W
短:50秒

標準:55秒
長:90秒

短:72
標準:65

長:40

短:1.8L
標準:2.2L

長:2.6L

電気
ヒーター

4.0kW

電気
6.0kW 〇 50℃

以上 4 エンド
アーム

回転
ノズル

4 ローター
回転

ノズル
回転

ノズル

スクエア
スプレー

回転
ノズル

95kg

SD114GSB 〇 5.0kW 15.0A 96%
ガス

18.6kW

〇
10℃
以上 110kg

SD114GSHB 〇 1.0kW 3.5A 83% ヒート
パイプ式 〇

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -30， +60 ㎜
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10

涼厨食器洗浄機 SD514GSHB

「涼厨」仕様で厨房環境改善
高機能洗浄機でクールに省エネを

「輻射熱」と「排気拡散」を抑え、洗浄機周りも涼しく働きやすい厨房に
世界に誇る４ローター洗浄システムで隅々までパーフェクト洗浄
ブースター周りも熱くない２重断熱式
ガスブースターの熱水（約８５℃）を洗浄槽内のヒートパイプに循環させ、電気ヒーターを使わずに省エネ加熱
省エネすすぎ２．２Ｌスクエアスプレー搭載（標準モード）

SD514GSHB

操作パネル、ガスブースター配置：標準機は右側ですが特注で左側も可能です。
※１ 電源コードにプラグは付属しません。※２ ガス接続口径：15A　給水、給湯接続口径：15A　排水接続口径：40A。

諸　　元

型式
電源 ※ 1

定格
電力

最大
電流値 力率 洗浄

ポンプ
すすぎ
ポンプ

サイクル
タイム

処理能力
（ラック数 / 時）

すすぎ湯
消費量

洗浄湯
保温

すすぎ湯
ブースター

接続 ※ 2 洗浄方式 すすぎ方式
質量単相 

100V
三相
200V

給
水

給
湯 温度 上部 下部 上部 下部

SD514GSHB 〇 1.0kW 3.5A 83% 750W 90W
短:50秒

標準:55秒
長:90秒

短:72
標準:65

長:40

短:1.8L
標準:2.2L

長:2.6L
ヒート

パイプ式
ガス

18.6kW 〇 10℃
以上

4 エンド
アーム

回転
ノズル

4 ローター
回転

ノズル
回転

ノズル

スクエア
スプレー

回転
ノズル

110kg

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -30， +60 ㎜
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４ローター機２台分を１台に凝縮。ラック１個のときは
１台分だけが働き、ラック２個のときは２台分が働く自
動省エネ運転です。

SDW���の内部

（ガスブースター）
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ツインラックドアタイプ食器洗浄機 SDW218B シリーズ

２ラック同時洗浄の大容量洗浄機
独自技術の４ローターを２台分装備し
大量の食器を高品質で洗浄

１ラック・２ラックをセンサーで自動検出して、
必要な洗浄エリアだけが稼働する省エネ設計
標準モード２．２Ｌ/ラックのすすぎ湯消費で、
１３０ラック/時の超経済運転
ガスブースターおよび電気ブースターを本体に一体化、
またＧＬＢ別置きブースターも選択可能

SDW218GSHB

B シリーズにモデルチェンジ予定です。　操作パネル、ガスブースター配置：標準機は右側ですが特注で左側も可能です。
※１ 電源コードにプラグは付属しません。※２ ガス接続口径：15A　給水、給湯接続口径：15A　排水接続口径：40A。 ※３ SDW218GLB はガスブースターを除く本体の質量。

諸　　元

型式
電源 ※ 1

定格
電力

最大
電流値 力率 洗浄

ポンプ
すすぎ
ポンプ

サイクル
タイム

処理能力
（ラック

数 / 時）

すすぎ湯
消費量 

（2ラック）
洗浄湯

保温
すすぎ湯

ブースター

接続 ※ 2 洗浄方式 すすぎ方式
※ 3

質量単相 
100V

三相
200V

給
水

給
湯 温度 上部 下部 上部 下部

SDW218GSHB 〇 2.1kW 7.4A 82%

750W
× 2

90W ×
2

短:50秒
標準:55秒

長:90秒

短:144
標準:130

長:80

短:3.6L
標準:4.4L

長:5.2L

ヒート
パイプ式

ガス
18.6kW 〇 60℃

以上
4 エンド
アーム

回転
ノズル

× 2

4 ローター
回転

ノズル
× 2

回転
ノズル

× 2

スクエア
スプレー

回転
ノズル

× 2

190kg

SDW218GLHB 〇 2.1kW 7.4A 82% ガス
28.0kW

〇 20℃
以上

190kg
SDW218GLB 〇 8.1kW 24.1A 97%

電気
ヒーター

6.0kW

〇 160kg

SDW218E12B 〇 20.1kW 59.0A 98% 電気
12.0kW 〇 50℃

以上
185kg

SDW218E18B 〇 26.1kW 75.9A 99% 電気
18.0kW 〇 35℃

以上

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -30， +60 ㎜ ※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -30， +60 ㎜
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承認図
詳細情報

（ガスブースター）

12

操作パネル：SDR（右→左流れ）は右側、SDL（左→右流れ）は左側。　ブースター：GL ブースターは左右どちらも可ですが、E・GSH ブースターは SDR は右側のみ、SDL は左側のみ。
※１ 電源コードにプラグは付属しません。※ 2 ガス接続口径：15A　給水、給湯接続口径：15A　排水接続口径：40A。※３ 13A ガス消費量 20.0kW、LPG ガス消費量 18.5kW。
※４ SD310/340GL 本体 150kg　ガスブースター 33kg。

大量調理施設向きの洗浄機　自動コンベアで作業負担大幅減
ラックを洗浄機に少し押し込むと、起動する省エネ洗浄
ラックがすすぎ領域通過時だけに水がスプレーされる自動節水すすぎ方式のため、
フル稼働でも８Ｌ/分と水道費が大幅ダウン
ガスブースターが本体に一体化されて、かんたん設置（ＧＳＨ/Ｅ）
ガス余熱で洗浄湯を保温するヒートパイプ方式は６kWの電気ヒーターに相当し、
電力使用量を１/４に削減します（ＧＳＨ）
下部より洗浄ムラのないウォーターナイフ固定ノズルを
４列配置。上部からの４エンドアーム回転洗浄と相まって
パーフェクト洗浄を実現

１８０・２１０・２４０ ラック/時
３段階速度可変できるインバータ変速を採用
洗浄機出口側の上下に配置された
すすぎノズルをスイングさせてすすぎ効果を
高める「スイングすすぎ」を搭載
上部４エンドアーム回転洗浄ノズルのほかに
固定式ウォーターナイフ洗浄ノズルを増設し、
洗浄力をアップ

ラックコンベア食器洗浄機 SD310/340 シリーズ

SDR310GSH

SD340 追加機能

諸　　元

型式
電源 ※ 1

定格
電力

最大
電流値 力率 洗浄

ポンプ
すすぎ
ポンプ

ラック
送り速度

処理能力
（ラック数 / 時）

すすぎ湯
消費量

洗浄湯
保温

すすぎ湯
ブースター

接続 ※ 2 洗浄方式 すすぎ方式
質量単相 

100V
三相
200V

給
水

給
湯 温度 上部 下部 上部 下部

SD310GSH 〇 1.6kW 6.0A 77%

750W
+

400W
50W 1.4m/分 170 8.0L/分

ヒート
パイプ式

ガス
20.0kW ※ 3 〇 70℃

以上
4 エンド
アーム

回転
ノズル

カーテン
ジェット

ノズル
固定

ノズル
固定

ノズル

175kg

SD310GL 〇 7.6kW 23.5A 93%
電気

ヒーター
6.0kW

ガス
28.0kW 〇 52℃

以上 183kg ※ 4

SD310E18 〇 25.6kW 75.5A
98%

電気
18.0kW 〇 55℃

以上
165kg

SD310E24 〇 31.6kW 93.5A 電気
24.0kW 〇 45℃

以上

SD340GSH 〇 1.8kW 6.5A 80%

750W
× 2 50W

低：1.5
中：1.8
高：2.0
m/分

低：180
中：210
高：240

8.0L/分

ヒート
パイプ式

ガス
20.0kW ※ 3 〇 70℃

以上 4 エンド
アーム

回転ノズル
+

カーテン
ジェット

ノズル

カーテン
ジェット

ノズル
スイング

ノズル
スイング

ノズル

175kg

SD340GL 〇 7.8kW 24.0A 94%
電気

ヒーター
6.0kW

ガス
28.0kW 〇 52℃

以上 183kg ※ 4

SD340E18 〇 25.8kW 76.0A
98%

電気
18.0kW 〇 55℃

以上
165kg

SD340E24 〇 31.8kW 94.0A 電気
24.0kW 〇 45℃

以上

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -30， +60 ㎜ ※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -30， +60 ㎜
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承認図
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諸　元
型式 定価 ※１ 用途

AT�� ���,��� 送り込みテーブル

諸　元
型式 定価 ※１ 用途

CT�� ���,��� 直角送り出しテーブル

諸　元
型式 定価 ※１ 用途

RC�� ���,��� ローラーコンベア ※�

CT��

SDR���GSH

AT��

RC��

13

※１ 2023 年 10 月 1 日現在。別途消費税と運賃梱包費を申し受けます。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　※２ テーブルは別売となります。

多彩なレイアウトが可能です
店舗レイアウトやオペレーションに合わせ、柔軟な設備配置が可能
ソイルドテーブルと本体の間に「直角送り込みテーブル」を設置し、
直角に方向転換しながらラックを送り込むことが可能
クリーンテーブルでも扇形レールの「直角送り出しテーブル」で方向転換が出来ます

ラックコンベアレイアウト（オプション） SD310/340 

SDR340GSH

２ 直角送り出しテーブル CT90

クリーンテーブルと本体の間に設置し本体から送
りだされたラックを扇形レールで直角変換しなが
ら送りだします。送りだすための動力は本体から
プッシュロッドで連結されます。

３ ローラーコンベア RC50

直角送りだしテーブルの出口側に設置し、洗い上
がったラック（食器）を抵抗なくすべらせるクリー
ンテーブルの一種でラック自動停止装置は標準装
備されています。

４ ラック自動停止装置（洗浄機標準装備）

クリーンテーブルまたはローラーコンベアの最末端に取りつける
一種のスイッチで、洗い上がったラックがいっぱいになると本体
の送りと洗浄噴射・すすぎスプレーを一時停止させ、ラックを取
り除くと再スタートします。省エネ・省人運転には必須の装備です。

１ 直角送り込みテーブル AT90

ソイルドテーブルと本体の間に設置し直角変換し
ながらラックを送り込みます。送り込むための動
力は本体からプルロッドで連結されます。

５ ６ 左右手前のテーブルは別売品です。

４ ２
３

１
６

５



庫内の清掃・
メンテナンス時には、
かんたんにドアを前倒

寸 法 図 寸 法 図
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構造図
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操作パネル、ガスブースター配置：右側のみ、左側に変更不可。　専用ラック、アンダーメッシュ、トレイラック等は別売。
※１ 電源コードにプラグは付属しません。※２ ガス接続口径：15A　給水、給湯接続口径：15A　排水接続口径：40A。
※３ 13A ガス消費量 20.0kW、LPG ガス消費量 18.5kW。

大型洗浄室で調理器具の洗浄が可能
４ロータノズル＋２ポンプ搭載の強力マシン

洗浄室の大きさは間口６６０×奥行４８０×高さ５５０mmとワイドながら
本体奥行は６０５mm(ＳＤ２２０ＧＳＨは６８５mm)と最小です。
だから設置場所を選ばず大型器具の洗浄ができます
すすぎには、定評のあるスクエアスプレー式を採用し、さらに上部には固定スプレーノズルを追加。 
すすぎ効果を向上させたうえで1ラックあたりのすすぎ湯量を５Ｌに削減しました
下部には四隅までムラのない洗浄力を誇る4ローターノズル噴射方式、上部には高圧4エンドアーム噴射方式
として、上部洗浄を先にスタートさせて洗浄物を押さえながら下部洗浄を行う２ポンプ洗浄方式です
ドアの耐久性と操作性はこの種の機械では最も肝要なところです。本機ではガスばねダンパーを採用して、
ドアの重量をガスばねで平衡させることによって重量と衝撃をなくし、
さらにばね効果を持ったストッパーとしても作用させています

器具洗浄機 SD220 シリーズ

SD220E6

諸　　元

型式
電源 ※ 1

定格
電力

最大
電流値 力率 洗浄

ポンプ
すすぎ
ポンプ

サイクル
タイム

処理能力
（ラック数 / 時）

すすぎ湯
消費量

洗浄湯
保温

すすぎ湯
ブースター

接続 ※ 2 洗浄方式 すすぎ方式
質量単相 

100V
三相
200V

給
水

給
湯 温度 上部 下部 上部 下部

SD220E6 〇 11.0kW 32.4A 98%
750W
× 2 250W 180 秒 20 5.0L

電気
ヒーター

3.0kW
電気

6.0kW 〇 40℃
以上 4 エンド

アーム
回転

ノズル

4 ローター
回転

ノズル

回転
ノズル

+
固定

ノズル

スクエア
スプレー

回転
ノズル

120kg

SD220GSH 〇 2.0kW 6.5A 89% ヒート
パイプ式

ガス
20.0kW ※ 3 〇 5℃

以上 135kg

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -20， +30 ㎜ ※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -20， +30 ㎜
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寸 法 図
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操作パネル配置：右側のみ、左側に変更不可。　トレイ対応枠は別売となります。
※１ 電源コードにプラグは付属しません。※ 2 標準以外に洗浄 1，洗浄 2 の選択および時間設定の変更が可能（洗浄 80 ～ 600 秒、水切 5 秒、すすぎ 5 ～ 12 秒）。
※３ 標準モード時の条件です　標準モードより洗浄時間が短い場合は、給湯接続が必要となる場合があります。　給水、給湯接続口径：15A　排水接続口径：40A。

５００角形ラック専用器具洗浄機
最小スペースで開高８００Ｈを実現

食器洗浄機標準５００角形ラック専用の省スペース設計の器具洗浄機ですので、
ラックは用途にあわせた豊富な種類から選択できます。
品出しトレイや調理器具の他にグラスや食器の洗浄もこなせるので、イートインコーナーを
併設した惣菜店にも最適です。
長尺品出しトレイ対応（写真 専用トレイ対応枠はオプション）
業界初の回転ドラムドア。開放時に手前・上部に張り出さない回転格納式のドラム形ドアを
採用しました。ドアが邪魔にならないのでラックを引き出さずにラッキングができ、
庫内メンテナンスもし易く、開放乾燥時に通路を塞いでしまうこともありません。
また、低いフード下などにも設置できます。
意匠登録 意願2020-18984~18987
下部には四隅までムラのない洗浄力を誇る4ローターノズル噴射方式、上部には
高圧4エンドアーム噴射方式として、上部洗浄を先にスタートとさせて洗浄物を
押さえながら下部洗浄を行う上下独立の時差起動2ポンプ方式です
すすぎには、定評にあるスクエアスプレー方式を採用しています。
すすぎ効果を向上させたうえで、1ラックあたりのすすぎ湯量を5Lに削減できました
庫内クリーニング機能を搭載。
ご使用後、専用ノズルより高温の湯で庫内の隅々まで洗い流します

ドラムドア器具洗浄機 SD230EA

SD230EA

諸　　元

型式
電源 ※ 1

定格
電力

最大
電流値 力率 洗浄

ポンプ
すすぎ
ポンプ

庫内
クリーニング

ポンプ
サイクル
タイム※ 2

処理能力
（ラック数 / 時）

すすぎ湯
消費量

洗浄湯
保温

すすぎ湯
ブースター

接続 ※ 2 洗浄方式 すすぎ方式
質量単相 

100V
三相
200V

給
水

給
湯 温度 上部 下部 上部 下部

SD230EA 〇 10.8kW 32.0A 97% 750W
× 2

90W
× 2 60W 標準：

300秒 標準：12 標準：
5.0L

電気
ヒーター

3.0kW
電気

6.0kW 〇 10℃
以上

4 エンド
アーム

回転
ノズル

4 ローター
回転

ノズル
回転

ノズル

スクエア
スプレー

回転
ノズル

160kg

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -30， +60 ㎜



構造図 高効率熱交換器
構造図

無沸騰噴流方式は、湯温を沸騰寸前の��℃に保ち、沸騰噴
流の代わりに鍋底に設けた別の噴流発生器で、噴流を噴き上
げ麺をおどらせながらゆでる方式です。沸騰方式に比べ、水
の消費量も燃費も約�/�に抑えることができます（当社デー
タ）。またパスタの乾麺に適したパスタボイラーもあります。

沸騰方式は、バーナーまたはヒーターでお湯を沸騰させてで
きる気泡を集め、一部より噴き上げ麺をおどらせながらゆでる
方式です。ガス式のゆで麺機は、新開発の熱交換器ユニット
により熱効率��％以上の高効率を実現し、少ないガス消費
量で十分な沸騰を持続します。

ポンプ

無沸騰噴流方式（ガス式・電気式） 沸騰方式（ガス式・電気式）
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ゆで麺機／冷凍麺解凍調理機　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　    　　　　◎は最適なタイプです
タイプ 調理方式 製品写真 型式 定価 ※１ 熱源 テボ数 麺の種類 掲載

ページガス 電気 6 テボ 4 テボ 3 テボ 2 テボ 生麺 冷凍麺 ロングパスタ

床置型

無沸騰式

UM721EB 1,440,000
P18

UM521EB 920,000

UM721GB 1,800,000
P19

UM521GB 1,350,000

UM731E 1,480,000
P20

UM731G 1,540,000

卓上型

UM264A 1,430,000 P21

UM221B 700,000
P25

UM241B 930,000

床置型
沸騰式

UM651E 1,180,000
P22

UM371E 750,000

UM671G 1,340,000
P23

UM372G 900,000

UM451E 950,000 P22

UM451G 1,200,000 P23

UM401RB 850,000
P24

UM401SB 850,000

卓上型 FB202 590,000 P25

※１ 2024 年 4 月 1 日現在。別途消費税と運賃梱包費を申し受けます。                                                 ゆで麺機は塩水使用不可

自 動 ゆ で 麺 機 選定チャート

ゆで麺機の特徴



17

自 動 調 理 機 器 選定チャート

麺洗い・締め・水切機
タイプ 製品写真 型式 定価 ※１ 機能 電源 掲載

ページ麺洗い 締め 水切

床置型 NM121B 1,320,000 単相 100V P26

麺洗い・締め機
タイプ 製品写真 型式 定価 ※１ 機能 電源 掲載

ページ麺洗い 締め 水切

床置型 NA26 680,000 単相 100V P27

麺水切機　 DM12A はゆで麺機 UM264A の専用機

タイプ 製品写真 型式 定価 ※１ 機能
電源 掲載

ページ麺洗い 締め 水切

卓上型 DM12A 740,000
単相 100V

P21

床置型 DM13B/16B 510,000 P27

スープウォーマーディスペンサー
タイプ 製品写真 型式 定価 ※１ 熱源 機能 湯煎水量 だしタンク容量 電源 掲載

ページガス 電気 だし取り 保温 注出方法

卓上型

SWD11 170,000

レバー式

4.7L 6L
有効 5L 単相

100V

P28
SWD13 350,000 8L 13L

有効 11.5L

SWD32 780,000
17L 16.6L × 2

有効 15L × 2
単相
200V

SWD32S 810,000

床置型

SWD103E 700,000
70L

有効 62L

三相
200V

P29
SWD503G 820,000 単相

100V

自動だしつゆメーカー
タイプ 製品写真 型式 定価 ※１ 熱源 機能 だし取りタンク容量 だし保温タンク容量 電源 掲載

ページ電気 だし取り 保温 注出方法

床置型 SMD24TA 2,050,000 定量
ボタン式 有効 19.5L 有効 26L 単相

200V P30

自動ぎょうざ焼き機
タイプ 製品写真 型式 定価 ※１ 熱源 焼き鍋数 調理方式 電源 掲載

ページ電気 1 連 2 連 排水式 自然蒸発式 三相 200V 単相 200V

卓上型

GZ171B 400,000

P31
GZ171C 410,000

GZ271B 700,000

GZ271C 720,000

GZ192B 610,000

自動排水 P32
GZ192C 620,000

GZ292B 950,000

GZ292C 960,000

GZ181 660,000 掃除用
手動排水 P33

クッキングタイマー
タイプ 製品写真 型式 定価 ※１ チャンネル 電源 掲載

ページ単相 100V AC アダプター

壁掛け QC216A 180,000 6 チャンネル P33

※１ 2024 年 4 月 1 日現在。別途消費税と運賃梱包費を申し受けます。
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寸　法　図

無沸騰噴流 電気式ゆで麺機
沸騰寸前の熱湯噴流で麺をゆでる　独自技術の省エネ・節水ゆで麺機

 ■ 先進の無沸騰噴流式ゆで麺機 
湯槽の底部にモーター式噴流発送装置を設置し、テボがリフトダウンすると 
テボに向かって噴流を噴き上げて麺を回転させながらゆであげ、リフトアップすると 
噴流は停止します。温度は常に９８℃をキープするように制御されています。

 ■ 湯気上がりをなくし、水の消費を削減 
沸騰式では、蒸発で失われる水量が3分の1を占めていました。 無沸騰式では湯気シャッター 
で湯気を閉じこめるため湯気上がりが少なく水の使用量が３５％削減でき、 
厨房内をクールに保ちます。

 ■ ぐんと使いやすいタッチダウンセンサー 
タッチダウンセンサーを軽く押すと、 
押したリフトがダウンする、 
使いやすさを追求した独創の構造です。 
リフトのデジタルタイマーは、 
カンタン設定の減算式です。

 ■ 自動注水で湯の汚れを防ぎます 
リフト運転回数を計測し、 
必要な水量を自動注水します。 
ゆで湯の状態を常に適正に保ち、 
誰が操作してもゆであがりの 
ブレが出ません。

ハイカロリー仕様　UM721EHB　11kW　UM521EHB　5.5kW（電気ヒーター）。　UMR521EB は右リフト仕様、UML521EB は左リフト仕様です。　6 テボ 2 ポンプ式の UM722EB もあります。
※１ 電源コードにプラグは付属しません 。　接続　給水接続口径：15A　排水接続口径：25A。

UM721EB/521EB

※塩水使用不可

諸　元

品名 設置タイプ 型式 電源 ※ 1 
50/60Hz 定額電力 最大電流値 電気

ヒーター 槽容量 沸き上がり時間
噴流方式

質量
熱湯噴流 無沸騰噴流

無沸騰噴流
ゆで麺機

床置型 UM721EB 三相
200V 9.2kW 27.1A 9.0kW 42L 30 分

15℃～ 98℃ ━ 〇 66kg

床置型 UM521EB 三相
200V 4.7kW 14.0A 4.5kW 29L 43 分

15℃～ 98℃ ━ 〇 48kg

寸　法　図

UM721EB UMR521EB

UM721EB UMR521EB

湯気シャッター

オーバーフロー栓
（排水口　25A）

タッチダウンセンサー

左リフト装置
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排水口25Aおすねじ
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右リフト装置

左調理タイマー
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注意：塩水使用不可
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湯気シャッター
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注意：塩水使用不可

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -10， +80 ㎜ ※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -10， +80 ㎜
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注意：塩水使用不可
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無沸騰噴流 ガス式ゆで麺機
沸騰寸前の熱湯噴流で調理　省エネ・節水のゆで麺機

 ■ 涼厨認定製品 
  湯気上りの少ない快適な厨房環境で、ガス代や水道代の大幅な削減を実現します。

 ■ 涼厨の特徴 
 ⴺ厨房内の環境改善 
機器からの輻射熱を抑え、厨房内の温度上昇を抑制します。

 ⴼ 経済的 
空調コストを削減し、CO2排出量の低減にも 
貢献することができます。

 ⴾ安心 
表面温度が低いので、万が一触れてもヤケド 
の心配がなく、機器の前に立っても 
暑くなく快適に作業ができます。

 ⵀ簡単 
機器のサイズも従来のものと変わらないので、 
入れ替えも簡単にできます。

 
 
 

UM721GB UML521GB

UMR521GB は右リフト仕様、UML521GB は左リフト仕様です。　6 テボ 2 ポンプ式の UM722GB もあります。
※１ 電源コードはアース付 2 極プラグとなります。　接続　ガス接続口径：15A　給水接続口径：15A　排水接続口径：25A。

UM721GB/521GB

※塩水使用不可

諸　元

品名 設置タイプ 型式 電源 ※ 1 
50/60Hz 定額電力 最大電流値

ガス消費量
槽容量 沸き上がり

時間
噴流方式

質量
13A LPG 熱湯噴流 無沸騰噴流

無沸騰噴流
ゆで麺機

床置型 UM721GB 単相
100V 200/240W 2.7A 18.3kW 17.5kW 63L 30 分

15℃～ 98℃ ━ 〇 85kg

床置型 UM521GB 単相
100V 170/210W 2.4A 9.2kW 8.8kW 44L 43 分

15℃～ 98℃ ━ 〇 62kg

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -10， +80 ㎜ ※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -10， +80 ㎜
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無沸騰噴流 パスタボイラー UM731E/731G

湯気を抑える高性能省エネ調理機（電気式 / ガス式）
 ■ ６０％の省エネ率を実証（電気式） 
６．０ｋWヒーターで同等能力の他社機に比べ 
実測データで６０％の省エネ結果が得られました。

 ■ 熱効率７０％以上の熱交換器（ガス式） 
今まで１６，０００kcal以上必要だったガス消費量を８，０００kcalで 
変わらぬ能力を発揮、排熱・排気も１/２となり、作業環境を向上します。

 ■ 湯気シャッターで調理環境アップ 
湯気シャッターがアイドルタイムと調理時の湯気を閉じこめるため 
オープンカウンター式に最適。 
エアコン費用も半減し、クールな環境を提供します。

 ■ パスタに理想の噴流方式と長リフト搭載 
タッチダウンセンサーを軽く押すと、 
モーター式のリフトがダウンします。 
パスタかごに向かって噴流がおこります。

 ■ アルバイトスタッフでも、確実にアルデンテに 
液面制御式自動給水、デジタルタイマーと 
温度制御で、全自動６リフトが均一に 
調理いたします。

 ■ パスタ用のロング乾麺に対応

※１ 200V 機の電源コードにプラグは付属しません。100V 機はアース付 2 極プラグとなります。　接続　ガス接続口径：15A　給水接続口径：15A　排水接続口径：25A。

UM731E UM731G※塩水使用不可

諸　元

品名 設置タイプ 型式 電源 ※ 1 
50/60Hz 定額電力 最大

電流値
電気

ヒーター
ガス消費量

槽容量 沸き上がり
時間

噴流方式
質量

13A LPG 熱湯噴流 無沸騰噴流

無沸騰噴流
ゆで麺機

床置型 UM731E 三相
200V 6.2kW 18.5A 6.0kW ━ ━ 53L 58 分

15℃～ 98℃ ━ 〇 50kg

床置型 UM731G 単相
100V 200/240W 2.6A ━ 9.3kW 9.3kW 70L 60 分

15℃～ 98℃ ━ 〇 75kg

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -30， +60 ㎜ ※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -20， +20 ㎜
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卓上型 無沸騰噴流パスタボイラー

卓上型 UM264A 専用パスタ水切機

UM264A

DM12A

ロング乾麺をムラなくゆでる卓上型パスタボイラー
 ■ 強力噴流で省スペース卓上機を実現 
パスタボイラーの小型化は、麺がくっついてしまうので困難だと思われていました。 
そこで従来比２倍の強力噴流で麺をおどらせることで調理品質を大幅に向上。 
ゆでかごをスリムにして卓上パスタボイラーのコンパクト化に成功しました。

 ■ 沸騰式と比べ電力使用量半減 
本機では湯槽を沸騰させずに９８℃に保つよう温度調節します。調理時だけ沸騰噴流の代わりに 
ポンプで噴流を起こし、麺をおどらせて調理するため、電力使用量は半分以下で済みます。

 ■ 自動給水だから誰でも節水 
調理タイマーと連動して使った分だけ自動的に給水されるので、常に一定水量を保ち湯の汚れを防ぎます。

 ■ 湯気上りが少なく環境改善 
沸騰させないため調理中でもほとんど湯気上りがなく、 
調理室の換気・空調負荷を軽減しクリーンに保ちます。

※１ 電源コードにプラグは付属しません。　接続 給水接続口径：15A　排水接続口径：25A

※１ 電源コードはアース付 2 極プラグとなります。　接続　排水接続口径：40A。

DM12A

UM264A

※塩水使用不可

麺かごを載せると自動スタート ２秒の急速水切り
独自の気水分離構造で卓上機を実現 
本体奥に吸引ポンプを配置した独自気水分離構造で
高さを極限まで抑えた卓上機を実現しました。（業界初）
角かごに最適な傾斜セット方式
乾麺パスタ専用のスリム角かご用に開発
傾斜セット方式で効率良く、安定した水切り作業ができます。
場所を取らない間口２００のスリム型
麺が冷めない真空脱水方式
オールステンレスで 
定評のある耐久性

諸　元

品名 設置タイプ 型式 電源 ※ 1 
50/60Hz 定額電力 最大

電流値
電気

ヒーター 槽容量 沸き上がり
時間

噴流方式
質量

熱湯噴流 無沸騰噴流
無沸騰噴流

ゆで麺機 卓上型 UM264A 三相
200V 5.6kW 16.2A 5.4kW 37L 47 分

15℃～ 98℃ ━ 〇 49kg

諸　元

品名 設置タイプ 型式 電源 ※ 1 
50/60Hz 定額電力 最大電流値 始動方式 最大エアー

出力 脱水設定時間 脱水設定数 質量

麺水切機 卓上型 DM12A 単相
100V 850W 8.0A 近接スイッチ式 250W デジタル設定

0.1 ～ 9.9 秒 1 チャンネル 20kg

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -20， +20 ㎜
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電気式 自動ゆで麺機 UM651E/371E/451E

自動省エネモード搭載
 ■ リフトと連動する自動省エネ運転 
左右独立したヒーターを搭載（ＵＭ６５１Ｅ・ＵＭ４５１Ｅ）各ヒーターをリフトダウン時は「強」、 
リフトアップ時は「弱」の２段階にコントロールすることで緩急自在の省エネ運転を 
可能としています。ヒーターには耐食性に優れたインコロイシーズヒーターを採用しています。

 ■ 前面操作の給水バルブ 
手元で小まめに安全に給水量を調節することができます。

 ■ ぐんと使いやすいタッチダウンセンサー 
タッチダウンセンサーを軽く押すと、押したリフトがダウンする使いやすさを追求した独創の構造です。 
リフトのデジタルタイマーは、かんたん設定の減算式です。

 ■ 湯気シャッター搭載 
湯気の発生を抑え、省エネ性を高めるとともに厨房環境を改善します。

 ■ ご要望に応える豊富な機種 
３テボ、４テボ、６テボ機をラインナップ、最適な機種を選ぶことができます。 
３テボ機は右リフト仕様のＵＭＲ３７１Ｅと左側リフト仕様のＵＭＬ３７１Ｅを用意しています。

ハイカロリー仕様　UM651EH　11kW　UM371EH　5.5kW　UM451EH　7.2kW（電気ヒーター）。　UMR371E は右リフト仕様、UML371E は左リフト仕様です。 
※１ 電源コードにプラグは付属しません。　接続　給水接続口径：15A　排水接続口径：20A。

※塩水使用不可

UM651E UML371E UM451E

諸　元

品名 設置タイプ 型式 電源 ※ 1 
50/60Hz 定額電力 最大電流値 電気

ヒーター 槽容量 沸き上がり時間
噴流方式

質量
熱湯噴流 無沸騰噴流

自動
ゆで麺機

床置型 UM651E 三相
200V 9.1kW 26.4A 9.0kW 50L 37 分

15℃～ 100℃ 〇 ━ 64kg

床置型 UM371E 三相
200V 4.6kW 13.3A 4.5kW 30L 44 分

15℃～ 100℃ 〇 ━ 45kg

床置型 UM451E 三相
200V 6.1kW 17.7A 6.0kW 40L 44 分

15℃～ 100℃ 〇 ━ 59kg

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -10， +80 ㎜

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -10， +80 ㎜ ※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -10， +80 ㎜
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ガス式 自動ゆで麺機 UM671G/372G/451G

高効率熱交換器搭載
 ■ 熱効率７０％以上の熱交換器 
新開発の熱交換ユニットは７０％以上の高効率を発揮し、 
少ないガス消費量で十分な沸騰を持続します。

 ■ 自動点火方式で、さらに省エネ 
左右２基の独立したバーナーを搭載（ＵＭ６７１Ｇ、ＵＭ４５１Ｇ）各バーナーを 
リフトダウン時は「強」、リフトアップ時は「弱」の2段階にコントロールすることで緩急自在の 
省エネ運転を可能とします。さらに電子式フレームロッド安全装置により高い安全性を確保しています。

 ■ 湯気シャッター搭載 
湯気の発生を抑え、省エネ性を高めるとともに厨房環境を改善します。

 ■ 涼厨認定製品 
ＵＭ６７１ＧおよびＵＭ４５１Ｇは涼厨認定製品となり作業環境に優しい製品となります。

UMR372G は右リフト仕様、UML372G は左リフト仕様です。 
※１ 電源コードはアース付 2 極プラグとなります。　接続　ガス接続口径：15A　給水接続口径：15A　排水接続口径：25A。

※塩水使用不可

UM671G UMR372G UM451G

諸　元

品名 設置タイプ 型式 電源 ※ 1 
50/60Hz 定額電力 最大電流値

ガス消費量
槽容量 沸き上がり

時間
噴流方式

質量
13A LPG 熱湯噴流 無沸騰噴流

自動
ゆで麺機

床置型 UM671G 単相
100V 90W 1.2A 18.3kW 17.5kW 72L 35 分

15℃～ 100℃ 〇 ━ 70kg

床置型 UM372G 単相
100V 50W 0.7A 9.2kW 8.8kW 45L 45 分

15℃～ 100℃ 〇 ━ 56kg

床置型 UM451G 単相
100V 65W 1.0A 12.3kW 12.3kW 55L 50 分

15℃～ 100℃ 〇 ━ 62kg

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -20， +70 ㎜

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -10， +80 ㎜ ※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -10， +80 ㎜
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電気式 自動２リフトゆで麺機 UM401RB/401SB

４０cm 幅のコンパクトな自動ゆで麺機
 ■ リフトと連動する自動省エネ運転 
左右独立したヒーターを搭載、各ヒーターをリフトダウン時は「強」、 
リフトアップ時は「弱」の２段階にコントロールすることで省エネ運転を可能としています。 
ヒーターの材質は耐食性に優れたインコロイシーズヒーターを採用しています。
 ■ 湯気シャッター装備 
湯気の発生を極力おさえ省エネ性を高め、厨房室の環境をクリーンに保ちます。

 ■ 前面操作の給水バルブ 
手元で小まめに安全に給水量を調整できます。

 ■ パスタ向けに耐食素材を採用 
ＵＭ４０１ＳＢの湯槽は耐食性に優れた 
ＳＵＳ３１６Ｌステンレスを使用しています。
 ■ 床を清潔に保てる長脚構造 
20cmの長脚構造で、機械の下まで掃除が 
行届き、配管等の接続・点検も容易です。

 ■ ＵＭ４０１ＳＢ　パスタ用ロング乾麺に対応

2024 年中に製造終了となります。保守部品については製造終了後 6 年間は保有されます。
ハイカロリー仕様　UM401RHB　7.2kW　UM401SHB　7.2kW（電気ヒーター）。 
※１ 電源コードはアース付 2 極プラグとなります。　接続　給水接続口径：15A　排水接続口径：40A。

UM401RB UM401SB※塩水使用不可

諸　元

品名 設置タイプ 型式 電源 ※ 1 
50/60Hz 定額電力 最大

電流値
電気

ヒーター 槽容量 沸き上がり時間
噴流方式

質量
熱湯噴流 無沸騰噴流

自動
ゆで麺機

床置型 UM401RB 三相
200V 6.1kW 17.5A 6.0kW 29L 35 分

15℃～ 100℃ 〇 ━ 40kg

床置型 UM401SB 三相
200V 6.1kW 17.5A 6.0kW 29L 35 分

15℃～ 100℃ 〇 ━ 40kg

※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -40， +30 ㎜ ※アジャスト調整範囲 ：基準高さに対して -40， +30 ㎜

2024 年製造終了
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無沸騰噴流 冷凍麺解凍調理機

沸騰式 冷凍麺解凍調理機

UM221B/241B

FB202

無沸騰噴流で２５秒の高速調理
 ■ ゆで過ぎなしのオートリフト 
各リフトは秒単位で正確に制御されるので、冷凍パスタの場合アルデンテを 
しっかり残し、誰でもベテラン並みの調理が可能です。
 ■ 沸騰式と比べ電力料金半減 
本機は一定の水量の水を９６℃に保つようにヒーターに通電し、沸騰噴流に相当する噴流は、 
調理時だけ噴流ポンプで起こすためヒーター電力使用量は半分以下になります。

 ■ 湯気上りが少なく環境改善 
沸騰させないため、噴流解凍中でも、ほとんど湯気上りがなく、調理室の換気・空調負担を軽減しクリーンに保ちます。

 ■ 軟水器等は不要でメンテ費用ゼロ 
スチーム式解凍器の場合、純水器・軟水器などの付帯機器のメンテナンス費用がかかりますが、本機の場合全く不要となります。

冷凍のうどん・そば・ラーメン・パスタに
 ■ 沸騰式自動調理 
トレイに食材を載せて押し下げると 
ヒーターが自動的に入って沸騰を 
始めます。
 ■ 湯量も自動制御 
トレイを押し下げたときに 
溢れ出た湯は自動的に 
補給され常に一定の水位を 
保ち湯の濁りを防ぎます。

※１ 電源コードにプラグは付属しません。　接続　給水接続口径：15A　排水接続口径：20A。

※１ 電源コードにプラグは付属しません。　接続　給水接続口径：15A　排水接続口径：20A。

FB202

UM241B
諸　元

品名 設置タイプ 型式 電源 ※ 1 
50/60Hz 定額電力 最大

電流値
電気

ヒーター 槽容量 沸き上がり時間
噴流方式

質量
熱湯噴流 無沸騰噴流

冷凍麺解凍
調理機

卓上型 UM221B 三相 200V 5.2kW 15.5A 5.1kW 10L 12 分   15℃～ 96℃ ━ 〇 12kg
卓上型 UM241B 三相 200V 7.0kW 20.5A 6.9kW 15L 11 分   15℃～ 96℃ ━ 〇 17kg

諸　元

品名 設置タイプ 型式 電源 ※ 1 
50/60Hz 定額電力 最大

電流値
電気

ヒーター 槽容量 沸き上がり時間
噴流方式

質量
熱湯噴流 無沸騰噴流

冷凍麺解凍
調理機 卓上型 FB202 三相

200V 5.6kW 21.0A 2.5kW × 2
0.5kW × 1 8.5L 10 分 

15℃～ 98.5℃
〇

待機時 98.5℃制御 ━ 20kg
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麺洗い・締め・水切機 NM121B

一連の工程をコンパクトに集約
 ■ STEP１　流水粗熱取り 
かご受けボウルに麺かごを差し込むと自動で水道水を噴射します。またボウルに溜まる水で 
麺に適度な水流を与えながらゆで湯を流し、４秒で粗熱を取り去ります。

 ■ SETP２　噴流冷水締め 
大流量エアポンプのパワフルなバブリング水流で麺をおどらせ、ヌメリを取りながら７秒で 
冷水締めをします。順次２テボ処理が可能です。冷水タンクには製氷機の氷が１０kg入る 
ので、連続６０食以上の締めが可能です。

 ■ SETP３　瞬間水切り 
麺かごスイッチで自動的に起動して、 
真空脱水方式で１秒で水切りを行います。

 ■ SETP１から３までわずか１２秒で 
冷たい麺ができます

※１ 電源コードはアース付 2 極プラグとなります。　接続　給水接続口径：15A　排水接続口径：25A。

NM121B

諸　元

品名 設置
タイプ 型式 電源 ※ 1 

50/60Hz 定額電力 最大電流値

始動方式 粗熱取り 冷水締め 麺水切

質量麺洗い・
締め・水切

水道水
流量 / タイ

マー
冷水槽 冷却方式

タイマー
吸引時間
タイマー 水切方式

麺洗い・
締め・水切機 床置型 NM121B 単相

100V 0.9kW 8.0A かご検出
センサー

1L/4 秒
16L/ 分

（0.15MPa)

19L
キューブ

アイス
9kg

エア
レーション

攪拌
0.1 ～ 9.9 秒
0.1 秒単位

吸引ポンプ
850W 52kg
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ヌードルアフター

麺水切機

NA26

DM13B/16B

噴流もみ洗い + 冷水締め = 超節水
 ■ 噴流槽で自動もみ洗い 
テボを入れると４つの吹き上げ噴流がスタート。麺をほぐしながら 
回転させてヌメリを取ります。テボを引き上げると止まります。

 ■ 冷水槽で締めて仕上げ 
製氷機の氷を入れてある冷水槽で手早くしめて仕上げます。

２秒の急速水切り
麺を冷まさぬ真空脱水方式 置き場所を選べる２タイプ
デジタルタイマーの３段設定

寸 法 図 寸 法 図
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2024 年中に製造終了となります。保守部品については製造終了後 6 年間は保有されます。
※１ 電源コードはアース付 2 極プラグとなります。　接続　給水接続口径：15A　排水接続口径：40A。

※１ 電源コードはアース付 2 極プラグとなります。　接続　排水接続口径：25A。

諸　元

品名 設置
タイプ 型式 電源 ※ 1 

50/60Hz 定額電力 最大
電流値 麺噴流槽 冷水槽 質量

麺洗い・締め機
ヌードルアフター 床置型 NA26 単相

100V 200W 2.5A 30L
テボ検出自動噴流式

11L
※製氷機の氷を 2 ～ 3kg 投入して使用

※冷却機能なし
40kg

諸　元

品名 設置
タイプ 型式 電源 ※ 1 

50/60Hz 定額電力 最大
電流値 始動方式 最大エアー出力 脱水

設定時間
脱水

設定数 質量

麺水切機

床置型 DM13B 単相
100V 850W 8.0A 近接スイッチ式 250W デジタル設定

0.1 ～ 9.9 秒 3 チャンネル 21kg

床置型 DM16B 単相
100V 850W 8.0A 近接スイッチ式 250W デジタル設定

0.1 ～ 9.9 秒 3 チャンネル 28kg

NA26

2024 年製造終了

DM16BDM13B

DM13B DM16B

承認図
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直下注ぎ出しの湯煎ウォーマー
スープの品質劣化を防ぎながら温度を常に９５℃に保つ湯煎式ウォーマーです。
スープタンクは容易に外して洗うことができます。
注出口のシリコンチューブは上から下にストレートに露出しているため、衛生的で点検しやすく交換も容易です。
オプションとして蓋のセンターに突出している把手を押し下げてタンク内のスープを攪拌する
攪拌付きもご用意しています。

容量１５Ｌのスープタンクを２本搭載。湯気漏れのない密封蓋付きで、煮詰まりが 
ほとんどなく、スープやみそ汁の風味を損ないません。湯煎槽との脱着も容易で、 
持ちやすい把手つき、掃除も楽にできます。
正面の２本の水位計で、スープの残量と湯煎槽の水位を確認することができます。 
湯煎槽の水位不足の場合、中央の太いパイプから水を注ぎ足します。
セルフサービスでお客様が使いやすいよう、電源スイッチなどを 背後に設置した 
モデルもご用意しております。（ＳＤＷ３２Ｓ）

卓上型 スープウォーマーディスペンサー

卓上型 スープウォーマーディスペンサー 2タンク式

SWD11/13

SWD32/32S

SWD13

SWD32

※１ 電源コードはアース付 2 極プラグとなります。

※１ 電源コードにプラグは付属しません。

諸　元

品名 設置
タイプ 型式 電源 ※ 1 

50/60Hz 定額電力 最大
電流値 電気ヒーター スープタンク容量

（有効） 湯煎水量 加熱方式 質量

スープウォーマー
ディスペンサー

卓上型 SWD11 単相 100V 800W 8.0A 800W 6L（5L） 4.7L 湯煎 11kg
卓上型 SWD13 単相 100V 800W 8.0A 800W 13L（11.5L) 8L 湯煎 15kg

諸　元

品名 設置
タイプ 型式 電源 ※ 1 

50/60Hz 定額電力 最大
電流値 電気ヒーター スープタンク容量

（有効） 湯煎水量 加熱方式 質量

スープウォーマー
ディスペンサー

卓上型 SWD32 単相 200V 1.6kW 8.0A 800W × 2 16.6L × 2（15L × 2） 17L 湯煎 31kg
卓上型 SWD32S 単相 200V 1.6kW 8.0A 800W × 2 16.6L × 2（15L × 2） 17L 湯煎 31kg
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■ 電気式
 タンクの底面外側の強力な�.�ｋW加熱ユニットで、
 槽の底面全体から加熱

■ ガス式
 涼厨仕様。ガス熱源でも省エネ性が高く、
 快適な厨房環境を実現
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スープ作りから、あつあつ保温まで　安全に省エネ化
スープ量７０Ｌの大容量スープウォーマーで、電気式とガス式をお選びいただけます。
スープ作りに便利な首振り給湯水栓付き。「スープ容量スケール」で、スープ材料と 
水との割合を確実に保ち、安定した味わいのスープが作れます。
タンク内のスープ温度はデジタル温度調節器で、正確に設定温度を維持します。蓋は２段スライド方式 
で密閉性が高く、煮詰まりによるスープの劣化を防ぎます。また、スープ量が少なくなると、自動的に 
電気ヒーター・ガスバーナーをコントロールする空焚き防止装置を装備しています。
残りのスープを取り出す「スープ取り出しバルブ」と、タンクを洗浄した排水を流す「排水バルブ」を
装備しております。衛生面でも安心してお使いいただけます。

大容量 ７０Ｌスープウォーマーディスペンサー SWD103E/503G

SWD103E SWD503G

※１ 200V 機の電源コードにプラグは付属しません。　100V 機はアース付 2 極プラグとなります。　接続　ガス接続口径：15A　給水接続口径：15A　排水接続口径：25A。　

諸　元

品名 設置
タイプ 型式 電源 ※ 1 

50/60Hz 定額電力 最大
電流値

電気
ヒーター

ガス消費量
スープタンク容量（有効） 加熱方式 質量

13A LPG

スープウォーマー
ディスペンサー

床置型 SWD103E 三相 200V 4.5kW 13.0A 1.5kW × 3 ━ ━ 70L（62L） 直接 55kg
床置型 SWD503G 単相 100V 32W 0.4A ━ 9.3kW 8.5kW 70L（62L） 直接 55kg
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自動だしつゆメーカー SMD24TA

本格だし取り・保温・定量注出までを自動でこなす
独自の３タンク方式

タンク１　熱湯タンクでだし取り待機
タンク２　だし取りタンクで循環抽出・調味
タンク３　だし保温タンクから定量注出

1, だし取りタンクにだしパックをセットします。
伝統的な技術を自動化、粉末ドリップ方式より高品質なだし
を取ることができます。

2, 本 機 は１８Ｌの 熱 湯 タ ン ク 内 蔵 で、必 要 と す る だ し 取 り 量 
（６Ｌ, １２Ｌ, １８Ｌ）を選択し、だし取りボタンを押すと、自動的

に所定量の熱湯をだし取りタンクへポンプ移送します。

3, だし取りタンク内を熱湯が循環しながらだし取りをおこない、
タイマー終了後に停止します。
このだしを、麺以外の料理のベースにお使いいただくことも
できます。かえしなどの調味料を加え、攪拌ボタンで混合攪拌
し、だしつゆを作ります。
だし取りタンクのバルブを開けてだし保温タンクに移します。

4, 定量ボタンで、だしつゆをだし保温タンクからどんぶりに 
注ぎだします。

※ 職人技でだしを取る方法に比べ、アルバイトスタッフでも、確
実に伝統の味わいを自動的に作り出すことができます。安全
に注出スピードが速く熱放散も防ぎ、いつでも熱々のだしつ
ゆを定量でご提供できます。

※１ 電源コードにプラグは付属しません。　接続　給水接続口径：15A　排水接続口径：20A。

SMD24TA

諸　元

品名 設置
タイプ 型式 電源 ※ 1 

50/60Hz 定額電力 最大
電流値

製作
可能量 抽出材料 熱湯タンク だし取りタンク だし保温タンク だし注出 質量

自動だしつゆ
メーカー 床置型 SMD24TA 単相

200V 5.7kW 28.5A
6L/ 回

12L/ 回
18L/ 回

粉末だし
パック

有効 19L
95℃

有効 19.5L
撹拌による

だし抽出

有効 26L
95℃保温

残量ゲージ付
ポンプタイマーに

よる定量注出 71kg
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自動ぎょうざ焼き機 GZ171/271

※１ 電源コードにプラグは付属しません。　接続　給水接続口径：15A。

GZ171 GZ271

６ミリ厚の高蓄熱鉄鍋　窒化処理で耐久性アップ
焼鍋を６ミリ厚窒化鉄鍋にグレードアップ

鍋底に６ミリ厚板を採用したことで蓄熱量が大きく上がり、ぎょうざのうまみと香ばしさを引き出します。
焼き鍋の表面に窒素を浸透させて硬化させる窒化処理を施しました。鉄の良さを損なわずに優れた
耐腐食性と硬度が得られ、錆びにくく摩耗しにくい耐久性のある鉄鍋にグレードアップしました。
ヒーター電力は３．０kWの大容量で温度上昇が速く、加熱時間を短縮し、スピーディな商品提供が可能になりました。

フタ構造は独創的の着脱式 
フタを開けたときに手前に湯気が出ないよう、先に後方が持ち上がって後方へ湯気を逃す

「BSS（バランス・シール・システム）」を採用しました。
さらにシール性を増して蒸気の逃げを防ぎ、蒸し効果を高めました。
ワンタッチで外せるフタ構造はすでに実証済み。
清掃がしやすく、いつでもきれいに保てます。

諸　元

品名 設置
タイプ 型式 電源 ※ 1 

50/60Hz 定額電力 最大
電流値

焼き鍋
自動注水 排水 質量

寸法（内寸） 加熱方式 焼鍋数

自動ぎょうざ
焼き機

卓上型 GZ171B 単相 200V 3.0kW 15.0A
W：200
D：370
H：38

電気ヒーター 3.0kW
加熱過昇防止機能 1 〇 ━ 22kg

卓上型 GZ171C 三相 200V 3.0kW 9.0A
W：200
D：370
H：38

電気ヒーター 3.0kW
加熱過昇防止機能 1 〇 ━ 22kg

卓上型 GZ271B 単相 200V 6.0kW 30.0A
W：200
D：370
H：38

電気ヒーター 3.0kW
加熱過昇防止機能 2 〇 ━ 44kg

卓上型 GZ271C 三相 200V 6.0kW 18.0A
W：200
D：370
H：38

電気ヒーター 3.0kW
加熱過昇防止機能 2 〇 ━ 44kg
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32

自動排水式 自動ぎょうざ焼き機 GZ192/292

GZ192 GZ292

※１ 電源コードにプラグは付属しません。　接続　給水接続口径：15A　排水接続口径：20A エルボゴムホース付属（GZ192 は 1 本、GZ292 は 2 本）。

多量の熱湯でゆでて自動排水 最良の状態で蒸して香ばしく焼きあげる全自動
ぎょうざを並べてフタをすると焼き鍋に多量の水が自動注水され、９ミリ厚鍋の持つ蓄熱容量で
瞬時に沸騰してぎょうざをゆであげ、設定時間後余分な水を自動的に排水します。
その後９ミリ厚鍋から十分な加熱により「蒸し」と「焼きあげ」が同時に進行し、
設定時間経過後ブザーで知らせます。
最初にボイルすることによってぎょうざのミミまで柔らかく具の芯までムラなく熱が通り、
美味しいぎょうざが焼きあがります。
自動排水機構の安定動作と耐久性には特に気を配り、排水受け皿は３段構えで万全を期しています。
焼き鍋の表面に窒素を浸透させて硬化させる窒化処理を施しました。鉄の良さを損なわずに優れた
耐腐食性と硬度が得られ、錆びにくく摩耗しにくい耐久性のある鉄鍋にグレードアップしました。

諸　元

品名 設置
タイプ 型式 電源 ※ 1 

50/60Hz 定額電力 最大
電流値

焼き鍋
自動注水 排水 質量

寸法（内寸） 加熱方式 焼鍋数

自動ぎょうざ
焼き機

卓上型 GZ192B 単相 200V 3.0kW 15.0A
W：200
D：370
H：48

電気ヒーター 3.0kW
加熱過昇防止機能 1 〇 自動排水 22kg

卓上型 GZ192C 三相 200V 3.0kW 9.0A
W：200
D：370
H：48

電気ヒーター 3.0kW
加熱過昇防止機能 1 〇 自動排水 22kg

卓上型 GZ292B 単相 200V 6.0kW 30.0A
W：200
D：370
H：48

電気ヒーター 3.0kW
加熱過昇防止機能 2 〇 自動排水 44kg

卓上型 GZ292C 三相 200V 6.0kW 18.0A
W：200
D：370
H：48

電気ヒーター 3.0kW
加熱過昇防止機能 2 〇 自動排水 44kg
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排水栓付き 自動ぎょうざ焼き機

６チャンネル クッキングタイマー

GZ181

QC216A

※１ 電源コードにプラグは付属しません。　接続　給水接続口径：15A　排水接続口径：20A エルボゴムホース 1 本付属。

※１ AC アダプターが付属します。

清掃用排水栓と清掃自動給水
清掃機能
清掃ボタンを押してフタを閉めるだけで自動給水。
焼きカスをきれいに洗い流すことができます。
ステンレス製焼き鍋
ステンレス製の焼き鍋を採用することにより、
焦げつきにくく焼きカスも一段と取れやすくなりました。
４kWのハイパワー調理
調理時間短縮。多量の注水が可能、
冷凍ぎょうざもミミまでおいしく焼きあげます。
湯気逃し傾斜フタ
フタから垂れた水でまき上げられた焼きカスが、
ぎょうざに付着することを防ぎます。
温度タイマー機能
鍋温度を検知して調理時間を自動調整。
１人前でも４人前でも安定した焼き目が得られます。
予約運転機能
鍋温度が低くてもぎょうざを並べてフタをすれば
あとは適温になったら自動調理。
温度復帰を待つ必要はありません。
保温モード
焼きあがったぎょうざを保温することができます。

オペレーションの標準化と調理の「見える化」のために
取付場所を選ばない薄型設計
耐久性に優れたフラットフェイス
タッチスイッチ方式
安全な低電圧電源方式
残り時間を秒単位でデジタル表示
９９分５９秒まで秒単位設定
遠方からも見やすい赤色ＬＥＤ表示
ＱＣ２０６と互換性あり
外装は錆びないステンレス製
電源ＯＦＦ時も設定内容を保持
ホールディングタイマー機能

GZ181

諸　元

品名 設置
タイプ 型式 電源 ※ 1 

50/60Hz 定額電力 最大
電流値

焼き鍋
自動注水 排水 質量

寸法（内寸） 加熱方式 焼鍋数

自動ぎょうざ
焼き機 卓上型 GZ181 三相 200V 4.0kW 13.0A

W：200
D：370
H：48

電気ヒーター 4.0kW
加熱過昇防止機能 1 〇 掃除用

手動排水 22kg

諸　元
品名 設置タイプ 型式 電源 ※ 1 タイマー数 タイマー表示 本体寸法 質量

クッキング
タイマー 壁掛型 QC216A 単相 100V 6 チャンネル デジタル

カウントダウン表示
W170 × H110 × D26

（突起部含まず）
本体

0.6kg

QC216A
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食器ディスペンサー 選定チャート
すべての機種がスリム設計。食器・コンテナの保温・保管・搬送などのサービスで、衛生管理を行いながら、

効率のよいオペレーションが可能になります。独自のセルフレベル機構を搭載しています。

タイプ 製品写真 型式 定価 ※１ 収納物 収納部 保温式 電源
単相 100V

シルバー
収納

掲載
ページ皿 どんぶり ラック トレイ ライスコンテナ 多列式 単独式

カート型

CL4246 230,000

P35

CL4246H 290,000

CL5227 220,000

CL5227H 270,000

CL5252 260,000

CL5252H 330,000

CL16W4 270,000

P36

CL16W6 360,000

CL21W4 370,000

CL21W4H 450,000

CL26W4 440,000

CL26W4H 510,000

CL26W2 310,000

CL26W2H 370,000

CL29W2 350,000

CL29W2H 410,000

CL32W2 390,000

CL32W2H 450,000

オープン
リフト型

KN4245 210,000

P37

KN4245-S3 270,000

KN4245-T3 270,000

KN4245W 320,000

KN4245W-S6 380,000

KN4245W-S10 400,000

KN5245 230,000

KN5245-S6 300,000

KN5245-T4 280,000

KN5251 220,000

KN5251-S3 290,000

KN5251-T4 280,000

落としこみ
ユニット

ST2550 120,000

P38

ST2550H 170,000

ST3041 110,000

ST3041H 160,000

ST5050 150,000

ST5050H 210,000

SN16 70,000

SN18 80,000

SN23 90,000

SN23H 140,000

熱風
循環式 CL29WFH 590,000

P39

カート型 RK5040 430,000

※１ 2024 年 4 月 1 日現在。別途消費税と運賃梱包費を申し受けます。
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ラック・トレイ用カート型ディスペンサー CL シリーズ

リフト機構のスリム化に成功、収納効率をさらに向上
従来型のリフト機構やばね構造を大きく改良し、スリム化して収納効率をアップ。
トレイ１枚・食器１個の重さにも敏感に反応する、セルフレベル機構を備えています
保温式の半透明カバーは、本体側面に掛けておくことができます
食器にやさしい段差なしの収納内壁。移動時の衝撃を防ぐコーナーダンパーゴムを装備
調整が簡単な片側ばねのコンパクト設計で、高い収納力を実現。
ステンレスボールベアリング昇降ガイドで耐久性も向上
側面のデザイン色は、店舗のインテリアに合わせた変更が可能です（オプション）

※１ 保温式 AC100V450W ヒーターを固定サーモスタットで制御し、保温用半透明カバーが付属します。保温式の電源コードは 2 極プラグとなります。
※２ 外径寸法はダンパーゴム（20mm × 2 ＝ 40 ｍｍ）を除いた寸法です。

CL5252 CL4246H CL5227

諸　元
型式 定額電力

（保温式） 用途・ストック数量の目安 ばね調整範囲 ストック部
A × B

外形寸法※ 2

C × D 質量
保温なし 保温式※ 1

CL4246 CL4246H 450W 410 × 450 トレイ 80 枚／トレイ併用グラス 150 個カップ 120 個 20 ～ 40kg 418 × 459mm 420 × 500mm 24kg 26kg
CL5227 CL5227H 450W ハーフサイズラック 5 段／ラックにグラス 90 個カップ 60 個 10 ～ 20kg 518 × 269mm 520 × 310mm 22kg 24kg
CL5252 CL5252H 450W フルサイズラック 5 段／ラックにグラス 180 個カップ 125 個 20 ～ 40kg 518 × 519mm 520 × 560mm 29kg 31kg
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独自技術の独立多列リフト
様々な業種・業態の店舗に対応

新開発の極薄リフト機構部のユニットの２列～６列を組み合わせて、食器ストック台が
おのおの独立に上下する使い勝手の良いの食器ディスペンサー
同じ食器を多列にストックすることも、異なる食器をストックすることも自在に使い分けができます
食器と食器の縁が触れないようにセパレーターで仕切り、大切な食器のチッピングを防ぎます
多列式では食器の先入れ先出しに近い使い方をすることができます
多量の食器を保温し、搬送しているビュッフェやバイキングなどで
食器サービスの省力化と演出のお役に立ちます
２つ折りの半透明ポリカーボネートカバーは保温効率が良く、２列ユニットの場合、
開けていない方の温度を保つことができます。また、カバーをした状態でもつねに
食器の残量を確認することができます。はずしたカバーはボディの側面に掛けられます

多列カート型ディスペンサー CLW シリーズ

※１ 保温式 AC100V450W ヒーターを固定サーモスタットで制御し、保温用 2 つ折り半透明カバーが付属します。保温式の電源コードは 2 極プラグとなります。
※２ 外径寸法はダンパーゴム（20mm × 2 ＝ 40 ｍｍ）を除いた寸法です。CL16W4,CL16W6 にはダンパーゴムはありません。

CL16W6 CL26W4H CL32W2

諸　元
型式 定額電力

（保温式） 用途・ストック数量の目安 ばね調整範囲
ストック部

A × B
外形寸法※２

C × D 質量
保温なし 保温式※ 1

CL16W4  ━ ━
どんぶり φ 155 × 30 枚× 2 列× 2 120 個

5 ～ 15kg × 4 159 × 159mm × 2 列× 2 328 × 400mm 25kg ━
皿 φ 155 × 70 枚× 2 列× 2 280 枚

CL16W6  ━ ━
どんぶり φ 155 × 30 枚× 3 列× 2 180 個

5 ～ 15kg × 6 159 × 159mm × 3 列× 2 490 × 400mm 35kg ━
皿 φ 155 × 70 枚× 3 列× 2 420 枚

CL21W4 CL21W4H 450W 皿 φ 200 × 60 枚× 2 列× 2 240 枚 10 ～ 25kg × 4 208 × 208mm × 2 列× 2 420 × 500mm 38kg 40kg
CL26W2 CL26W2H 450W 皿 φ 250 × 60 枚× 2 列 120 枚 20 ～ 30kg × 2 257 × 259mm × 2 列 520 × 300mm 27kg 29kg
CL26W4 CL26W4H 450W 皿 φ 250 × 60 枚× 2 列× 2 240 枚 20 ～ 30kg × 4 257 × 257mm × 2 列× 2 520 × 600mm 45kg 49kg
CL29W2 CL29W2H 450W 皿 φ 280 × 55 枚× 2 列 110 枚 20 ～ 30kg × 2 287 × 289mm × 2 列 580 × 330mm 29kg 32kg
CL32W2 CL32W2H 450W 皿 φ 310 × 55 枚× 2 列 100 枚 20 ～ 40kg × 2 317 × 319mm × 2 列 640 × 360mm 31kg 34kg

内部構造説明用
実際の商品ではありません
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長年の技術が生んだ極薄リフト機構
わずか４センチの薄型リフトを開発、収納性を大きく高めた当社独自の技術です
上下の昇降ガイドには、ステンレス製ボールベアリングを採用するなど、
最新技術の応用でより高い耐久性を持たせています

オープンリフト型ディスペンサー KN シリーズ

※１ 外径寸法はダンパーゴム（20mm × 2 ＝ 40 ｍｍ）を除いた寸法です。※２ シルバーシリンダーになります。
（注）シルバートレイつきの -T3、-T4 はシルバートレイを追加購入すると -T6（トレイ 6 個）、-T8（トレイ 8 個）として使用できます。

KN5251

KN5245-T4 KN4245-S3

KN4245W

諸　元
型式

用途・ストック数量の目安 ばね調整範囲
ストック部

A × B
外形寸法※２

C × D 質量
標準型 シルバーシリンダーつき シルバートレイつき

KN4245 KN4245-S3 KN4245-T3 トレイ用 80 ～ 100 枚 20 ～ 40kg 400 × 450mm 420 × 510mm 19kg 21kg 22kg
KN4245W KN4245W-S6 KN4245W-S10 ※ 2 トレイ独立 2 列用 160 ～ 200 枚 （20 ～ 40kg）× 2 （400 × 450mm）× 2 840 × 510mm 38kg 42kg 43kg
KN5245 KN5245-S6 KN5245-T4 トレイ 2 列用 160 ～ 200 枚 20 ～ 50kg 680 × 450mm 680 × 510mm 23kg 29kg 27kg
KN5251 KN5251-S3 KN5251-T4 フルサイズラック用 5 ～ 6 段 20 ～ 50kg 510 × 510mm 520 × 570mm 24kg 26kg 28kg
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CL/KN シリーズと同じ片側ベアリング・エレベーター式構造
片側リフト構造の特徴として、ばねリフト部を手前にしてカウンターに落とし込むと、
落としこみ後にもばね調整が可能

落としこみユニットディスペンサー

落としこみユニットディスペンサー

ST シリーズ

ST5050H ST3041 ST2550

SN23H

※ 1 保温式 AC100V450W ヒーターを固定サーモスタットで制御し、保温用半透明カバーが付属します。保温式は電源コードを付属（プラグなし）。
※ 2 保温カバーは収納式ではありません。※ 3 保温カバーは 2 つ折りとなり収納式ではありません。

※１ 保温式 AC100V300W ヒーターを固定サーモスタットで制御し、保温用半透明カバーが付属します。保温式は電源コードを付属（プラグなし）。

SN シリーズ

ＳＮシリーズの保温カバーはシリンダーの片側に落とし込んでおき、カバーするときに
引き出すと根元が蝶番のように回動。
食器が数枚露出していても、押し込んで、ピッタリカバーできるように
手前の偏芯ボタンでロックできる新構造です

諸　元
型式 定額電力

（保温式） 用途・ストック数量の目安 ばね調整範囲 フランジ
A × B

ストック部
C × D

落とし込み穴
E × F 質量

保温なし 保温式※ 1

ST2550 ST2550H ※ 2 450W ハーフサイズラック 5 段 10 ～ 20kg 550 × 330mm 517 × 267mm 526 × 312mm 15kg 17kg
ST3041 ST3041H ※ 3 450W トレイ 80 枚／トレイ併用カップ 96 個（8 段）グラス 120 個（6 段） 20 ～ 32kg 470 × 390mm 437 × 327mm 446 × 372mm 15kg 17kg
ST5050 ST5050H 450W フルサイズラック 5 段 20 ～ 40kg 550 × 580mm 517 × 517mm 526 × 562mm 20kg 23kg

諸　元
型式 定額電力

（保温式） 用途・ストック数量の目安 ばね調整範囲 フランジ
A × B

ストック部
C × D

落とし込み穴
E × F 質量

保温なし 保温式※ 1

SN16 ━ ━ φ 1 5 5 以下　　皿 60 枚　・　どんぶり 30 個 5 ～ 15kg 190 × 220mm 160 × 160mm 168 × 202mm 5kg ━

SN18 ━ ━ φ 1 7 5 以下　　皿 60 枚　・　どんぶり 30 個 10 ～ 20kg 210 × 240mm 180 × 180mm 188 × 222mm 6kg ━

SN23 SN23H 300W φ 225 以下　　皿 60 枚　・　どんぶり 30 個 10 ～ 25kg 260 × 290mm 230 × 230mm 238 × 272mm 7kg 9kg
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ハイパワーヒーターで急速加熱し、保温温度のバラツキも低減
ハイパワーヒーターで発生させた熱気を、循環ラインファンで庫内に行き渡らせ、均一な保温が可能になります
本体は二重構造で省エネ化。耐久性の高いステンレス２つ折り保温カバーで、それぞれのユニットを効率的に保温します
新開発の極薄リフト機構部のユニット、食器ストック台がおのおの独立に上下する使い勝手の良いの食器ディスペンサー
庫内掃除に役立つ裏側蓋付き「ゴミ捨て穴」

熱風循環式食器ディスペンサー

ライスコンテナディスペンサー

CL29WFH

※１ 保温式 AC100V450W ヒーター× 3（1350W) を可変サーモスタットで制御し、2 つ折りステンレスカバーが付属します。電源コードは 2 極防水プラグとなります。

※１ 外径寸法はダンパーゴム（20mm × 2 ＝ 40 ｍｍ）を除いた寸法です。

RK5040
５升用（９Ｌ）保温コンテナを３段積載し、盛りつけラインへ移動させて
そのまま盛りつけ作業を３コンテナ連続しておこなうことができます
空になったコンテナを取り外すと受け台は１段分リフトアップし、
つねに床から９０cmの盛りつけレベルを保ちます
空になったコンテナは受け台の下へ１～２個おいて使うことができます。
コンテナのフタは、盛りつけ時フックに立てかけておきます
※コンテナは規定サイズのみとなります

諸　元
型式 定額電力

（保温式） 用途・ストック数量の目安 ばね調整範囲 ストック部寸法 外径寸法 質量
保温なし 保温式※ 1

━ CL29WFH 1400W 皿 φ 280 × 55 枚× 2 列 110 枚 20 ～ 30kg × 2 290 × 288mm × 2 列 413 × 600mm 52kg

諸　元
型式 適用 保温コンテナ 外径寸法※ 1 質量

RK5040 5 升用 (9L) 保温コンテナ
3 段積載可

積水化成品工業エスレンコンテナ SP － 20 － D 深型
W483 × D373 × H256（コンテナは付属しません） W500 × D530 × H920 32kg

CL29WFH

  
  

  
  

  
  

  
  

 

2つ折りステンレスカバー
SUS 430　0.8ｔ　No.4
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自動化フードサービス機器の専門メーカー

URL:  www.n-sen.com MAIL:  info@n-sen.com

PROFESSIONAL
FOODSERVICE
SOLUTIONS

総合カタログ

自動化フードサービス機器の専門メーカー

食器ディスペンサー

自 動 調 理 機 器

業務用食器洗浄機

 ● 取り扱いを誤ると火災、感電などの原因となることがあります。
 ● ご使用前に取扱説明書をよく読んで正しくお使いください。
 ● 製品の槽内以外には水をかけないでください。
 ● 設置工事は専門業者にご依頼ください。
 ● アースはＤ種接地工事を必ず行ってください。

安全に関するご注意

本　　　　 社 〒 146-0091 東 京 都 大 田 区 鵜 の 木 2-43-14 Tel.03-3750-4451 Fax.03-3750-4890
大　阪営業所 〒 536-0022 大 阪 市 城 東 区 永 田 4-2-7 Tel.06-6965-9600 Fax.06-6965-9601
名古屋営業所 〒 465-0028 名古屋市名東区猪高台 1-1324 Tel.052-772-7255 Fax.052-772-7307
仙　台営業所 〒 982-0031 仙 台 市 太 白 区 泉 崎 1-19-1 Tel.022-243-4660 Fax.022-243-4663
新　潟営業所 〒 950-0893 新潟市東区はなみずき 1-13-5 Tel.025-273-2331 Fax.025-273-2438
福　岡営業所 〒 816-0911 福 岡 県 大 野 城 市 大 城 5-21-24 Tel.092-513-9622 Fax.092-513-9623

お問い合わせ先

 ● 商標「涼
すずちゅう

厨®   」「 」は大阪ガス㈱の登録商標です。
 ● 本カタログの内容については改良のため予告なく変更することがあります。
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